
Шоко 

LIKE 
 

 

Натуральный шоколад ручной 
работы с доставкой по всей 
Украине 

Сделайте заказ или узнайте 
любые подробности: 

 

+3 8 (050) 689 22 55 
 

 

Элитный шоколад ручной работы из 

натурального бельгийского сырья 
 

 
Только натуральные 

ингредиенты  
 

 
Микс любых начинок на 

ваш выбор  
 

 
Доставка 1 день по всей 

Украине 

 

 

ЗАКАЖИТЕ 3 ШОКОЛАДКИ 
 ПРЯМО СЕЙЧАС  

 

и попробуйте первым 2 шоколадки  
(по 25 гр)  

с оригинальными вкусами  
совершенно бесплатно 

 
 
 
 

  
Заполните простую форму прямо 

сейчас и получите лучший шоколад в 
Украине 

 
 
 
 
 

 

Дайте мы угадаем, почему вы пришли к нам? 

 У вас на носу юбилей или другая особая дата, и вы хотите порадовать свою половинку 

особым подарком 

 

 Вам нужно придумать оригинальный корпоративный презент 

 

 Или, может, вы решили побаловать своего малыша вкусными и, самое главное, 

безопасными сладостями. 

 

 
Наша компания «ШокоLike» уже 3 года создает натуральный шоколад ручной работы, 
который не уступает по вкусу и качеству французским, немецким или бельгийским 
сладостям. 
 

 

 

имя 

телефон 

Хочу мой шоколад! 



Мы сделаем вашу версию шоколадки 
 

Просто выбирайте основу и любимые наполнители, а мы уже доведем их до совершенства! 

 

ОСНОВА 

 

 

 
 

Экстра-черный 
шоколад  

(79% какао продуктов) 

 

 
 

Черный шоколад  
(59% какао продуктов) 

 

 
 

Молочный шоколад 
(40% какао продуктов) 

 

 
 

Белый шоколад  
(40% какао продуктов, 
только какао-масло, 
без тертого какао) 

 

 

ВАШИ ЛЮБИМЫЕ НАЧИНКИ 

 

 

 
 

фундук  
(чаще идет в любой кроме 

экстрачерного) 
 

 

 
 

миндаль  
(чаще идет в любой кроме 

экстрачерного) 

 

 
 

грецкий орех 

 

 
 

кешью 

 

 
 

изюм  
(чаще идет в молочный и 

черный) 
 

 

 
 

чернослив  
(чаще идет в молочный и 

черный) 

 

 
 

курага  
(чаще идет в молочный и 

черный) 
 

 

 
 

кофейные зерна  
(чаще идет в экстрачерный) 

 

 
 

кокос  
(чаще идет в белый) 

 



*На каждую плитку приходится не менее 20-30 грамм начинки 

 

Мы готовим наши сладости по старинным традициям 

шоколадовариения 

 

 

Для приготовления нашего шоколада мы берем за основу самое 
вкусное и ароматное бельгийское какао всемирно известного 
бренда Godiva. 

 
Его получают из лучших какао-бобов, выращиваемых на Берегу 
Слоновой Кости в Африке. 

 
 

 

 

 

В качестве подсластителя мы используем только натуральный мед 
высокого качества.  
 
Никакой другой ингредиент, будь то сахар, патока или карамель, не 
смогут придать шоколаду такой потрясающий аромат и вкус. 

 

 

 

 

 

Кто ваш шоколатье 
 

 

 
Владислав Бергман 

 

Основатель и главный 
шоколатье компании Шоко LIKE 

 
 3 года шоколадоварения 

 
История нашей компании, как бы банально это ни звучало,  
началась с мечты 1 человека — Владислава Бергмана, 
нашего главного шоколатье. 
 
Три года назад он даже подумать не мог, что у него 
получится создать свою собственную компанию. Пусть и 
небольшую. 
 
Тогда он просто любил варить шоколад. Причем делал его с 
душой, для своих детей, внуков и друзей. А они все не 
переставали повторять, что за такой шоколад можно 
душу продать, не то, что на продажу выставлять. 
 
Но шутки шутками, а дело его началось с малого. Сначала 
он стал продавать свой шоколад на местном рынке, чтобы 
посмотреть, будет ли вообще на него спрос. 
 

Мы добавляем только натуральное какао-масло Godiva, 
которое действительно несет лишь пользу для организма.  

 
Тогда как пальмовый жир, заменителей или 
дезодорированные масла для нас ТАБУ.  

 
Все ароматизаторы — натуральные. Это ваниль, корица, 
мускатный орех.  
 
Мы не используем усилителей вкуса и прочие вредные добавки 
— это наше незыблемое правило.  



 
 Создал и продал более 

6000 плиток 
 

 Делает лучшие сладости 
в Днепре 

 
 

 
 
 
 

К его великому удивлению уже через неделю к нему стали 
возвращаться первые клиенты. Они брали шоколадки для 
себя и на подарок, а некоторые даже просили сделать их по 
индивидуальному заказу. 
 
Спустя год он решился на очень важный шаг — открытие 
своей небольшой компании. Чтобы все жители его любимой 
страны тоже попробовали вкус настоящего шоколада, 
который без опасения можно давать даже детям. 
 
В Днепре его лакомства давно называют лучшими. 

 

Смотрите, почему наш шоколад полезнее и вкуснее 
 

 
Массовый продукт 

 
Вы покупаете недорогой, но 
совершенно некачественный продукт.  
 
Поскольку его создают массово, делают 
большой упор на удешевление производства, 
отчего в основном страдает качество. 
 
Такие сладости не принесут ни удовольствия, 
ни, тем более, пользы. 
 
 

 
Только ручная работа 

 
Вы получаете настоящий 

шоколадный шедевр, созданный с душой.  
 
Мы вручную делаем каждую конфетку, каждую 
шоколадку, чтобы вы могли наслаждаться 
неповторимым вкусом этого лакомства.  
 
Безусловно, он никогда не сравнится с 
массовым продуктом. 
 

Самый дешевый какао порошок 
 
Недобросовестные производители 
экономят на всем, в том числе и на 
качественном какао.  
 
Они добавляют в свой продукт (шоколадом 
назвать его язык не поворачивается) самый 
дешевый какао порошок. 
 

Лучшее бельгийское какао  Godiva 
 
 
Вы сможете наслаждаться вкусом 

настоящего шоколада, который не уступает по 
качеству всемирно известным сладостям.  
 
Ведь за основу мы берем лучшее в мире 
какао, самое качественное и ароматное. 
 
 

Пальмовый жир 
 
Большинство производителей 
используют именно пальмовый жир, а 
также многие другие заменители для 
приготовления своего «шоколадоподобного» 
продукта. 
 
Наверняка вы знаете, насколько он вреден. 

Натуральное какао-масло 
 

Вы можете быть уверены, что наш 
шоколад — действительно не опасен 

для здоровья. 
 
Мы используем только натуральное какао-
масло, а не пальмовый жир или 
дезодорированные продукты. 
 
 

Сахар и сахарозаменители 
 
В лучшем случае производитель 
этого дешевого продукта добавит в 
него сахар, в худшем — добавки, от которых 

Мед вместо сахара 
 

Попробовав раз, вы уже никогда не 
забудете это  потрясающее 

сочетание. 



возникают аллергия и прочие неприятности. 
 

 
На меду шоколад действительно самый 
вкусный и ароматный.  
 
 

Искусственные ароматизаторы 
 
Продукт, в котором используются 
такие ароматизаторы, уже не может 
приносить удовольствие.  
 
Ведь вы получаете не настоящий аромат, а 
его «обманку».  
А с таким согласны мириться немногие. 

Натуральные ароматизаторы  
 

Вам не стоит переживать по поводу 
использования вредных 

ароматизаторов. 
 
Мы используем только натуральные, 
известные любой хозяйке варианты — ваниль, 
мускатный орех, корица. 
 
 

Искусственные добавки, усилители 
вкуса и прочая «химия» 

 
В дешевом продукте вы найдете 
именно такие компоненты.  
 
Поэтому взрослым его есть крайне 
нежелательно, тогда как детям его давать 
вообще нельзя.   

Без вредных добавок 
 
У нас вы получаете только 
экологически чистый шоколад! 

 
Мы никогда не используем и не будем 
использовать всевозможные вредные 
добавки, усилители вкуса и прочую «химию». 
 
 

Оборудование сомнительного 
качества 

 
Если не брать известных 
производителей, а аматоров, которые 
пытаются сами варить шоколад, большинство 
из них пользуются подручными средствами, 
очень часто не выдерживая правильную 
технологию изготовления этого продукта. 
 
Сказывается ли это на вкусе? Безусловно! 

Профессиональное оборудование 
 
Вы попробуете по-настоящему 
качественный шоколад, сваренный с 

соблюдением правильных  технологий 
шоколадоварения.  
 
У нас есть все необходимое для создания 
настоящих шедевров — профессиональная 
плавильня, вибростолик, меланджер, 
холодильник, пирометр. 
 
 

Автоматическое темперирование 
 
Автоматическое темперирование 
опасно тем, что машины могут 
неравномерно остудить шоколад, а потом 
снова его подогреть.  
 
А это катастрофически сказывается на 
результате. 
 

Ручное темперирование на 
мраморной плите 

 
Вы почувствуете, что вкус наших 

сладостей действительно особенный. 
 
Мы даже темперирование проводим вручную, 
чтобы довести результат до совершенства. 
 
 

Готовое предложение 
 
Покупая заводской шоколад, вы 
пытаетесь максимально подстроиться 
под уже готовое предложение, подбирая 
вариант, который хоть как то отвечает вашим 
вкусам.  
 
Конечно, вариаций много — но как быть, если 

Миксы ваших любимыми начинки 
  
У вас будет уникальная возможность собрать 
свою вариацию шоколадки.  
 
Вы сами выбираете основу — хоть черный, 
хоть молочный, хоть белый. Вы сами миксуете 
начинки.  
 



вы, вдруг, захотите кокос с курагой? 
 

Хотите чернослив с орехом, кокос с 
курагой или все-все вместе — да, 
пожалуйста!  
Все, что душа пожелает. 

 
 

 

 

ЗАКАЖИТЕ 3 ШОКОЛАДКИ 
 ПРЯМО СЕЙЧАС  

 

и попробуйте первым 2 шоколадки  
(по 25 гр)  

с оригинальными вкусами  
совершенно бесплатно 

 
 
 
 

  
Заполните простую форму прямо 

сейчас и получите лучший шоколад в 
Украине 

 
 
 
 
 

 

 

Наши клиенты не перестают восхищаться нашими 

сладостями 

 

   
 

Я постоянно покупаю шоколад в 
компании ШокоLike.  
 
И на это есть минимум 3 
объективных причины: у них он 
натуральный, он безумно 
вкусный, он полезный.  
 
А цена, кстати, не очень 
высокая. 
 
 Да, выше, чем у магазинных 
сладостей. Но и качество тут 
совершенно на другом уровне. 
 
Спасибо вам за классные 
вкусности. 

 
Хотел порадовать маму на 
юбилей.  
 
Заказал для нее в ШокоLike 
несколько вариантов вкусных 
подарков.  
 
Вышло и красиво, и по карману 
не ударило. А мама вообще 
была в восторге! 
 

Виктор Ольховский, 
частный предприниматель 

 
Сказать, что наши дети обожают 
шоколад — это ничего не 
сказать.  
 
Они готовы поедать его вместо 
завтрака и ужина, и если уж в 
доме появляется шоколадка, то 
считай они ее уже нашли и 
съели. 
 
Поэтому мне очень важно, чтобы 
в сладостях не были ничего 
вредного, типа ешек и прочей 
химии. 
 
 Потому что такие конфетки уже 
«выходили нам боком».  

имя 

телефон 

Хочу мой шоколад! 



 
Антонина, домохозяйка 

 

 
Теперь я покупаю шоколад 
только в ШокоLike, потому что 
их сладости — безопасные для 
деток. В этом мы убедились. 

 
Анна Войтенко, Марк и Ева, 

счастливая семья 
 

 

 

Наши сертификаты качества 

 
Сертификат на готовую продукцию Сертификат качества шоколадного сырья 

 

 
 

 

 

Сколько стоит ваше удовольствие 
 

Вы можете взять любую основу… 

 

Экстра-черный шоколад 
(79% какао продуктов) 

100 грамм 

Черный шоколад 
(59% какао продуктов) 

100 грамм 

Молочный шоколад 
(40% какао продуктов) 

100 грамм 

Белый шоколад 
(40% какао продуктов) 

100 грамм 

 
70 грн 

 
70 грн 

 
70 грн 

 
70 грн 

 

…и смешать с любимыми начинками 

 

Фундук 
 

Миндаль Грецкий 
орех 

Кешью Изюм Черносли
в 

Курага Кофейные 
зерна 

Кокос 

 
+20 грн 

 
+20 грн 

 
+20 грн 

 
+20 грн 

 
+10 грн 

 
+10 грн 

 
+10 грн 

 
+20 грн 

 
+20 грн 

 

*Средняя стоимость 1 шоколадки  – 90 грн. 

 

Думаете, найдете настоящий шоколад дешевле? 



 

В магазине гривен за 25? Так разве это шоколад? 

Более того, если вы об этом подумали — вы просто не пробовали натурального шоколада!  

 

Сладости такой ценовой категории — это, скорее, какао содержащий продукт, некая 

субстанция, которая только пахнет и отдаленно напоминает шоколад.  

 

И то, запах — только от искусственных ароматизаторов. И вы хотите давать это своим детям? 

 

Ну а если говорить о наших конкурентах, которые тоже занимаются шоколадоварением, то они 

зачастую экономят на составляющих компонентах, но при этом выдают свой продукт за 

натуральный.  

 

И дерут втридорога. 

 

А у нас все продукты сертифицированы, оборудование профессиональные, поэтому вы 

видите, за что платите.  

 

А платите вы в первую очередь за качество. 

 

Смотрите, как просто и быстро вы получите свой 

шоколад 
 

 

    
 

Вы звоните нам или 
отправляете свою 
заявку с нашего 

сайта. 

 
Если вы оставили 

заявку, наш менеджер 
свяжется с вами в 

течение часа. 

 
Вы расскажете, какую 
именно шоколадку вы 
хотите заказать. Если 

у вас будут особые 
пожелания, мы это 

обсудим. 

 
Мы готовим для вас 

шоколад. 
Упаковываем и 

подготавливаем для 
пересылки. 

 

 

Мы гарантируем вам 

 
 

   
 

Максимум чере 3 дня с 
момента вашего заказа вы 
получаете свой шоколад 

прямо в руки. 

 
Вы оплачиваете заказ 

курьеру. 

 
А дальше вы просто 

наслаждаетесь нашим 
шоколадом. 



    
 
 

ТОЛЬКО РУЧНАЯ 
РАБОТА 

 
 

САМЫЕ ЛУЧШИЕ, 
НАТУРАЛЬНЫЕ, 
ИНГРЕДИЕНТЫ 

 
 

100% ВОЗВРАТ 
ДЕНЕГ, ЕСЛИ НЕ 

ДОСТАВИЛИ 
ШОКОЛАД 

 
 

100% ВОЗВРАТ 
ДЕНЕГ, ЕСЛИ 

ПОСЫЛКУ 
ПОВРЕДИЛИ ПРИ 

ДОСТАВКЕ 
 

 

Наши клиенты часто спрашивают 

 

 

Сколько хранится натуральный 
шоколад? 

 
 Срок хранения натурального шоколада 
при температуре не выше +18 градусов 
— не более 2 недель. 
 
 

 

Почему срок хранения такой короткий? 
 

Мы не добавляем в наши сладости 
никаких консервантов, стабилизаторов, 
антиокислителей.  
 
Поэтому их надо сразу брать и есть. 
 
  

 

Действительно ли вкус натурального 
шоколада сильно отличается от 
магазинного?  
 

 
Вкус отличается кардинально.  
 
Мы гарантируем, что вы обязательно 
ощутите разницу. И после этого не 
будете есть магазинные гадости 
сладости 
 
 

 
Не вреден ли такой шоколад детям? 

 
Если у вашего ребенка нет аллергии на 
сладкое, то вреда и быть не может.  
 
Ведь все компоненты натуральные, без 
«химии», консервантов и заменителей. 
 
 

 
Как вы организовываете доставку в 
другой город?  

 
Вы сможете получить посылку удобным 
вам способом: Новой Почтой, Интайм, 
Деливери.  
 
Советуем именно эти сервисы, так как 
они доставят ваш шоколад за 1 день. 
 
 

 
Какие способы оплаты вы принимаете? 

 
Вы можете оплатить заказ наличным 
или безналичным платежом, любым 
удобным вам способом. 

 

 

 



 

ЗАКАЖИТЕ 3 ШОКОЛАДКИ 
 ПРЯМО СЕЙЧАС  

 

и попробуйте первым 2 шоколадки  
(по 25 гр)  

с оригинальными вкусами  
совершенно бесплатно 

 
 
 
 

  
Заполните простую форму прямо 

сейчас и получите лучший шоколад в 
Украине 

 
 
 
 
 

 

 

А еще приходите в наш магазинчик. 

Будем рады вас видеть! 
 

г. Днепр, ул. Челюскина 14 

тел. +3 8 (050) 689 22 55 

 

 

имя 

телефон 

Хочу мой шоколад! 


